
 
 
 
 
 
 
 

Flair GO
تعليمات الاستخدام



GO Flair مقدمة عن

 أهلاً بكم في عالم الإسبريسو الرائع للسفر، مع Flair انطلق! نحن سعداء للغاية بتواجدكم هنا، ونتطلع بشوق لتحضير إسبريسو
لذيذ. ولكن قبل أن نبدأ، نودّ ذكر بعض الأمور:

 تجسد ماكينة GO Flair الخاصة بك تجربة إسبرسو تناسب الجميع، وهي مصممة لتحضير إسبرسو بسيط ولذيذ. البدء
سهل وممتع ولذيذ!

لقد اشتريتَ إما طراز "Grounds" أو طراز "Pods". لذا، يُرجى مراجعة التعليمات الخاصة بطرازك.
 يمكنكم الاطلاع على مزيد من المعلومات على موقعنا الإلكتروني عبر رموز الاستجابة السريعة (code QR). نعتقد أن

فيديوهات دليل التخمير هي أفضل طريقة للتعلم.
 وأخيرًا، نحن هنا لدعمكم في رحلة الإسبريسو. إذا واجهتم أي صعوبات، يُرجى التواصل مع فريق خدمة العملاء المتميز

لدينا عبر رمز الاستجابة السريعة في الصفحة الأخيرة.

رمز الاستجابة السريعة لمقاطع الفيديو التعليمية 

 امسح الرمز أدناه لمشاهدة فيديوهات تعليمية
لجهاز GO Flair. المشاهدة خير برهان، وهي
أفضل طريقة لتعلم تحضير قهوة إسبريسو رائعة

باستخدام جهاز GO أثناء التنقل.
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GOs Flair متضمن مع جميع

GO Flair 1. جسم قابل للطي

GO Flair .2 حقيبة الحمل

3. مكبس مع مقياس ضغط

4. أسطوانة تحضير بدون تسخين مسبق

متضمن مع نموذج الأراضي

5. حامل فلتر قهوة 2 في 1 بدون قاع

) screen dispersion steel Stainless .6   تم

العثور عليها داخل أسطوانة التخمير
)

7. قمع الجرعات

GO Flair .8 العبث

Pods متضمن مع طراز

9. حامل مرشح البود 

ماكينة صنع الإسبريسو يوغا: اكشف عن ماكينة GO الخاصة بك باستخدام آلية القفل 

3



١. الشعار مواجهًا لك ومقلوبًا - ابدأ بوضع GO Flair مواجهًا لك، والشعار مقلوبًا. بيدك اليمنى، ارفع الرافعة لأعلى.

 ٢. بدّل اليدين وأدر الرافعة - ضع ساقيك في يدك اليمنى، والرافعة في يدك اليسرى. أدر الرافعة للأسفل، عكس اتجاه عقارب
الساعة، حتى تتوقف.

 ٣. أنزِل العمود الخلفي والساقين - أنزِل العمود الخلفي، الذي يحمل الشعار، بيدك اليسرى. يُصدر القفل الدائري الأسود صوت
طقطقة عند تثبيته. أنزِل الساقين.

.GO Flair 4. حرر القفل بالضغط على الزر الأحمر - حرر القفل بالضغط على الزر الأحمر، ثم اعكس الخطوات لطي

*انقر للإصدار

 Grounds :GO Flair التخمير باستخدام

لا  
قاع Portafilter - نموذج أرضي

تحضير  
القهوة بدون قاع أو باستخدام

الفوهة القابلة للإزالة

يتطلب  
مطحنة قهوة عالية الجودة!

 ستحتاج إلى ضبط مستوى الطحن، أو تجربة أحجام مختلفة
من الطحن حتى تحصل على الضغط المناسب. إذا طحنتَ

بنًا ناعمًا جدًا، فلن تتمكن من خفض ذراع الطحن. إذا
طحنتَ بنًا خشنًا جدًا، فسينخفض ذراع الطحن دون أي مقاومة

ولن تحصل على إسبريسو. 

اطحن ١٥ غرامًا من حبوب البن الطازجة باستخدام مطحنة قهوة إسبريسو. أضفها إلى١. اطحن حبوب البن المحمصة حديثًا -
الـ {٣} باستخدام قمع القياس.

 ٢.
استخدم {٧} لضغط البن المطحون في فلتر القهوة. اضغط بقوة.اضغط على سطح مستوٍ -

 3.
- Portafilter إلى Screen Dispersion أضف الشاشة إلى الجزء العلوي من حامل الفلتر، وأضف المكانأضف

Portafilter إطار على والشاشة GO.
4



 ٤.
أضف الأسطوانة غير المُسخّنة مسبقًا إلى {٣} ثم املأها بالماء غير المغلي. لا تتجاوزأضف الأسطوانة واملأها بالماء المغلي -

خط التعبئة الأقصى.

 ٥.
ثبّت مقياس الضغط أعلى الأسطوانة. أدر المقياس لأعلى لرؤية أفضل.أدخل المكبس مع مقياس الضغط -

 6.
استهدف استخلاصًا لمدة 25 ثانية في منطقة الإسبريسو، بين 6 و9 بار.ذراع خفض الضغط المستهدف 9-6 بار -

 ٧.
لا ترفع ذراع التحكم فجأةً! قد يتناثر الماء المغلي!

 8.
.( راجع قسم القياسإذا كان من الصعب للغاية خفض الرافعة، فهذا يعني أن حبيبات القهوة ناعمة للغاية ( 

التخمير باستخدام GO Flair: قرون 

جراب  
Portafilter - جراب نموذج

تخمير  
Nespresso مع القرون الأصلية

لن  
!Cup-K أو قرون Vertuo يعمل مع

 تحتوي كبسولة القهوة Portafilter على نصفين، علوي
وسفلي، يدوران منفصلين. يحتوي الجزء العلوي على حجرة
مُجهزة للكبسولات، بينما يحتوي الجزء السفلي على شبكة

لكسر الرقائق. حضّر أي جرعة بحجم يتراوح بين 20 و50 مل
بإضافة المزيد أو الأقل من الماء حتى خط التعبئة الأقصى. 

 1.
باستخدام كلتا يديك، قم بتدوير النصف العلوي والنصف السفلي بعيدًا عن بعضهما البعضقم بتدوير القرنة Portafilter لفتحها -

حتى ينفصل الجزآن.
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 ٢.
ضع الكبسولة في الحجرة المُجهزة العلوية مع توجيه الرقاقة المعدنية للخارج.ضع الكبسولة في الحجرة المُجهزة وأغلقها -

أضف الجزء السفلي وأدره للإغلاق. ستتوازى الأسهم الجانبية عند الإغلاق.

 ٣.
أضف الكبسولة {٣} إلى القاعدة {٦}. يجب أن تكون الفوهة متجهة للأسفل، بينما يكونأضف الكبسولة {٣} إلى {٦} -

السطح المستوي متجهًا للأعلى.

 ٤.
أضف الأسطوانة غير المُسخّنة مسبقًا إلى {٣} ثم املأها بالماء غير المغلي. لا تتجاوزأضف الأسطوانة واملأها بالماء المغلي -

خط التعبئة الأقصى.

 ٥.
أضف مقياس الضغط إلى أعلى الأسطوانة. أدر المقياس لأعلى لرؤية أفضل.أدخل مقياس الضغط -

 ٦.
زد ضغط الرافعة حتى تشعر بثقب الكبسولة. اخفض الرافعة، واستهدف ٤-٧ بار لمدةاخفض الرافعة، واستهدف ٤-٧ بار -

١٠-١٥ ثانية.

 ٧.
تحذير: الجزء الداخلي من الكبسولة {٣} حاد - ٨. لا ترفع ذراع التحكم فجأةً! قد يتناثر الماء المغلي!

التواجد في منطقة الإسبريسو: استخدام مقياسك 

 ١.
تهانينا، أنت تُحضّر الإسبريسو! يجب أن تدوم جرعتك حوالي ٢٠-٢٥ ثانية إذا كنت تستخدمجاهز تمامًا لتحضير الإسبريسو -

فلتر القهوة بدون قاع، أو ١٠-١٥ ثانية إذا كنت تستخدم فلتر القهوة بود.

 ٢.
إذا لم تتمكن من الوصول إلى منطقة الإسبريسو، يمكنك إما طحن القهوة بشكل أنعم أو زيادة قوةأسفل منطقة الإسبريسو -

الضغط على الرافعة. إذا لم تُجدِ زيادة القوة نفعًا، فسيتعين عليك طحن القهوة بشكل أنعم.
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إذا كنت فوق نطاق الإسبريسو، فإما أنك تضغط بقوة زائدة، أو أن حبيبات قهوتك ناعمة جدًا. استخدم٣. فوق نطاق الإسبريسو -
حبيبات أكثر خشونة أو قوة أقل. خفف الضغط تدريجيًا عند الضغط على زر التوقف!

 *
ملحوظة: إذا كنت تستخدم قرونًا، فقم بتنظيم الضغط من خلال قوة الرافعة فقط.

تنظيف GO Flair الخاص بك: الأراضي

 اتبع الخطوات التالية. يجب تنظيف ماكينة GO Flair بالماء فقط. لا حاجة للصابون، فقد يؤثر على طعم الإسبريسو. لا تضع أجزاء
ماكينة GO في غسالة الأطباق أبدًا. 

*امسك هنا

1. ارفع الرافعة ببطء وقم بإزالة رأس التحضير المجمع من إطار GO، مع الإمساك بالسيليكون حيث هو موضح أعلاه.

٢. افصل {٣} عن الحوض بسحب الأسطوانة و{٣} بعيدًا. أمسكها أفقيًا لتصريف الماء.

3. قم بإزالة المكبس عن طريق الإمساك بالجانب الأيمن من المقياس ثم لفه وسحبه للخارج من الأسطوانة.

4. قم بإزالة الشاشة، ثم قم بإخراج الأوساخ عن طريق طرقها على جانب سلة المهملات، أو قم بحفرها باستخدام أداة.

٥. اشطف جميع أجزاء التخمير بماء الصنبور. لا تستخدم الصابون لأنه سيؤثر على طعم الإسبريسو.

Pods :GO Flair تنظيف

 اتبع الخطوات التالية. يجب تنظيف ماكينة GO Flair بالماء فقط. لا حاجة للصابون، فقد يؤثر على طعم الإسبريسو. لا تضع أجزاء
ماكينة GO في غسالة الأطباق أبدًا. 
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1. ارفع الرافعة ببطء وقم بإزالة رأس التحضير المجمع من إطار GO، مع الإمساك بالسيليكون حيث هو موضح أعلاه.

٢. اقلب الأسطوانة باستخدام {٣}. أدرها لفتح وإزالة الجزء السفلي من فلتر البود.

٣. أزل الكبسولة المستعملة بالنقر على حافة سلة المهملات. اترك الجزء العلوي من الكبسولة {٣} في مكانه داخل الأسطوانة.

٤. أزل المكبس بالإمساك بيمين المقياس، ثم لفه وسحبه خارج الأسطوانة. تخلص من الماء الزائد.

٥. اشطف جميع أجزاء التخمير بماء الصنبور. لا تستخدم الصابون لأنه سيؤثر على طعم الإسبريسو.

معلومات أخرى لتصبح GO Flair محترفًا

التسخين  
المسبق لجهاز GO الخاص بك

 لا يتطلب GO Flair الخاص بك التسخين المسبق للحصول
عليه

 استخلاص إسبريسو جيد. ولكن، إذا كنت تُحضّر قهوة
بتحميص خفيف، أو ترغب في قهوة ساخنة جدًا، يمكنك

تسخين الأسطوانة مسبقًا. نوصي بطريقتين.

 ضع الأسطوانة بشكل مستقيم في وعاء أو حوض،
واملأها بالماء المغلي. اتركها لمدة 30 ثانية. ثم

أخرجها بحرص.
 قم بشراء Flair cap Preheat أو Funnel، وقم

بتسخين الأسطوانة الخاصة بك قبل التخمير
للحفاظ على درجات الحرارة المطلوبة.

.1 أضف الماء المغلي، وانتظر 30 ثانية، ثم صفّه.
.2 قم  

يباع ) بتسخين الغطاء أو ضعه في وعاء
( غطاء التسخين بشكل منفصل

التآكل  
والتلف المتوقع
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 يحتوي GO Flair الخاص بك على محاور متعددة وجهات
اتصال

نقاط، عند طيها بالكامل. يرجى العلم أن
أثناء الاستخدام، سيظهر على جهازك GO Flair بعض

التآكل في نقاط التلامس هذه، كما هو موضح بالنقاط الحمراء
أدناه. نعتبر هذا وسام شرف لحياة حافلة بالإسبريسو الرائع!

GO Flair استكشاف الأخطاء وإصلاحها في

 إذا واجهت أي صعوبات مع جهاز GO Flair، فإن فريق خدمة عملاء Flair المتميز على بُعد خطوات. امسح رمز الاستجابة
السريعة للانتقال إلى صفحة الاتصال بنا أو اكتب الرابط مباشرةً. 

الضمان وكيفية استخدام المنتج

تخضع المنتجات لفترة الضمان القانوني القياسية. هذا الضمان غير قابل للتحويل، ولا يُمكن تقديم تعويض مالي نقدي. لا يسري
الضمان على المنتجات التي استُخدمت بطريقة تخالف ما هو مُحدد في تعليمات الاستخدام هذه.

كما لا يغطي الضمان ما يلي:

الأضرار الناتجة عن سوء الاستخدام أو الإهمال أو أي استخدام آخر لأغراض غير مدرجة في هذا الدليل.
تلف المظهر، أو التلف الناتج عن التآكل أو التلف التدريجي.

أي تدخل أو إصلاح من قبل أشخاص غير مصرح لهم يؤدي إلى إبطال ضمان المنتج.

.NajTrade sro, Húskova 31, 04023 Košice, IČO: 50590502 : البائع والمستورد
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